Restaurant scolaire

Ecoles Henri-Sellier - Colombelles

’ ] Menu de la semaine du

22 au 25 avr" 2025 Les repas sont "faits maison”
par I'équipe de la restauration
P laire avec des produits
Le chef et son équipe proposent : >C0 P
Quipe prop issus de filieres courtes, _:

labélisées et bio. Fait Maison

LUNDI

ra) Chou-fleur en vinaigrette GOUTER ACCUEIL CARTABLE
m Boulettes Kefta d'agneau (viande origine France) Pain' fromage

¢ Haricots blancs bio Fruit de saison bio

b Glace

e
a Tartine de chévre-chaud
o Omelette bio a la ciboulette
g Pates semi-complétes bio
w Fruit de saison (Orange bio **) o
P Feuillete au fromage GOUTER ACCUEIL CARTABLE
-} Poleslonthle,unlere I\éIISC ) Yaourt aux fruits bio
H Pog ée de ‘egumes e sa|s.on Biscuits secs bio
Fruit de saison (Pomme bio **) ***
e
0 Haricots verts vinaigrette GOUTER ACCUEIL CARTABLE
ﬁ Chili con carne bio (viande origine France) Gateau du Chef Jean-Luc
ra) Fromage (portion individuelle) Fruit de saison bio
Z Fruit de saison (Kiwi bio **) ***
L
> * Un plat de substitution est proposé aux enfants qui ne mangent pas de viande de porc.

** Information donnée a titre indicatif et susceptible d'étre modifiée selon approvisionnement
et gestion des stocks.
*** Aide UE o destination des écoles

ﬁ'h

NORMANDIE

Lolombelles

)
BLEU C32
BLANC ]’J




