Restaurant scolaire

Ecoles Henri-Sellier - Colombelles

’ ] Menu de la semaine du

09 au 13 décembre 2024  Les repas sont "faits maison”

par I'équipe de la restauration

Le chef et son équipe proposent : scolaire avec des produits —D

issus de filieres courtes,
labélisées et bio. Fait Maison

Charcuterie *

ra) Poisson pané GOUTER ACCUEIL CARTABLE
2 Boulgour bio Biscuits secs bio
3 Yaourt vanille bio Fruit bio

Fruit de saison (Orange bio ** ***)

Céleri bio mayonnaise

Fa) Sauté de porc * GOUTER ACCUEIL CARTABLE
o Petits pois Fromage blanc bio

< Fromage (Emmental **) Biscuits bio

Z Tarte aux pommes bio du Chef ** ***

Fruit de saison (Bananes bio ** ***)

| |
a Salade de mache et dés de fromage
o Paleron de beeuf bio
O Carottes Vichy bio
ﬁ Quatre-quarts du Chef bio -
o Poireaux vinaigrette GOUTER ACCUEIL CARTABLE
- | P_OUI? Sauce supreme Beignet au chocolat
H Riz bio Fruit bio
Fruit de saison (Kiwi bio ** ***)
| |
0 DerdiE [BEUAE GOUTER ACCUEIL CARTABLE
g Spaghetti semi-complets bio aux boulettes de Pa|r.1 b(?urre chocolat a croquer
e Sarasin bio et emmental rapé bio Fruit bio
Z
>

* Un plat de substitution est proposé aux enfants qui ne mangent pas de viande de porc.

** Information donnée a titre indicatif et susceptible d'étre modifiée selon approvisionnement
et gestion des stocks.

*A* Aide UE a destination des écoles
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