JEUDI MERCREDI MARDI LUNDI

VENDREDI

Restaurant scolcure

Groupe Henri-Sellier - Colombelles

Menu de la semaine du

1" au 5 Juillet 2024

Les repas sont "faits maison"

par I'équipe de la restauration

Le chef et son équipe proposent :

Feuilleté Dubarry

Sauté de veau

Poélée de légumes frais bio aide UE a destination des écoles
Fromage (Brie **)

Fruit de saison (Nectarine bio **) aide UE a destination des écoles

Rillette de sardine du Chef

Parmentier d’effiloché de canard gratiné
Salade verte

Fruit (Pomme bio **) aide UE 4 destination des écoles

Pique-nique

Ecrasé de pommes de terre Henri SELLIER
Gratin de courgettes bio a la bolognaise bio
Barbecue a Victor-HUGO

Glace pour tous

Tomates bio et Mozzarella

Tenders (recette végétale panée aux corn-flakes)
Haricots Beurre

Fruit (Banane bio **) aide UE  destination des écoles

scolaire avec des produits
issus de filieres courtes,
labélisées et bio.
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Fait Maison

GOUTER ACCUEIL CARTABLE
Yaourt a boire,
Biscuits bio, eau

GOUTER ACCUEIL CARTABLE
Gaufre, fruit bio,
Eau

GOUTER ACCUEIL CARTABLE
Fruit bio, biscuits bio,
Eau

GOUTER ACCUEIL CARTABLE
Quatre-quarts du Chef J-Luc
Fruit bio, eau

* Un plat de substitution est proposé aux enfants qui ne mangent pas de viande de porc
** [nformation donnée a titre indicatif et susceptible détre modifiée selon approvisionnement

et gestion des stocks.
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